z INDISCHES RESTAURANT

Mittagstisch

Serviert mit Basmatireis, Naanbrot und Beilage

Salat

1. Chicken Bombay Masala

Hahnchenbrustfilet in wirziger siBsaurer Souce

2. Lamm Palak

Lammfleisch mit Spinat in leichter Tomaten-Sahne-Sauce

3. Pork Curry

Schweinefleisch in Curry - Sauce

4. Fisch Madras

Seelachsfilet mit Raps-Koérner in pikanter Curry - Sauce

5. Mix Gemlise

Gemdise indischer Art

6. Thali

Héahnchenfleisch und gemischtes Gemiise inkl. Dessert

8,90 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

9,90 €
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1.

Vorspeisen
Papadum
Knusprig gebackene Cracker aus Linsenmehl mit dreierlei Chutneys

Jhinga Takka Tak

Garnelen in Joghurt und Sesam mariniert und gebacken, dazu Chutneys

Dal Soup
Linsensuppe mit frischem Koriander, Knoblauch, Kokosmilch und leichter Sahne

Indian Curry Soup
Tomaten, Mango, Tamarinde, Kokos Milch und Sahne

Chicken Soup

H&hnchen, Ingwer, Knoblauch, nach indischer Art

Samosa Teller
Dreieckige Murbeteigpastete mit Gemusefdllung, dazu Kichererbsen in SoBe

Vegetable Pakora
In Kichererbsenteig gebackenes Gemuise, dazu Chutneys

Chicken Pakora
In Kichererbsentreig gebackene Hdhnchensticke, dazu Chutneys

Garnelen Pakora
In Kichererbsenteig gebackene Garnelen, dazu Chutneys

Paneer Pakora
Hausgemachter Frischk&se in Kichererbsenteig gebacken, dazu Chutneys

TajMahal - Teller (fGr zwei Personen)
Gemischte Pakoras und Samosa, Kichererbsen, verschiedene Chutneys
und Raita dazu Naanbrot

2,90 €

11,90€

4,70 €

4,70 €

4,90 €

5,90 €

5,80 €

6,20 €

9,50 €

6,20 €

18,50 €



15.

16.

17.

18.
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Salate

Kachumber
Salat mit Tomaten, roten Zwiebeln und Gurken in Limetten-Ol Dressing

Paneer Salat
Gemischter Salat mit frittiertem hausgemachten Frischk&se

Tandoori Salad
Salat mit Tandoori-Hdhnchenstreifen

Jhinga Salat
Gemischter Salat mit gebratenen Garnelen

MenuU fur Zwei

80. Vegetarisches Menu 48,90 €
81. Mit Fleisch 49,90 €

Das Menu beinhaltet:

2x Glas Sekt

2x Suppe

2x Iwischengang
2x Hauptgericht
2x Desserts

Beispiel: Hauptgang

5,90 €

10,90 €

11,90 €

12,90 €




20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

z IMDISCHES RESTAURANT

Vegetarische Gerichte

serviert mit Basmatireis, auf Wunsch auch vegan zubereitet

Dal Palak
Linsen mit Spinat nach indischer Art

Dal Makhani

Drei verschiede Linsenarten mit GewuUrzen, 24 Stunden lang gekdchelt

Hari Gobi aur Cashew (mild-sul3)
Brokkoli, Bananen, Cashew in Kokos-Curry-SahnesoBe

Bangen Bartha
gegrillte Aubergine in Tomaten-Zwiebel-SoBe

Karahi Paneer
Hausgemachter Frischkdse, Paprika, Zwiebeln in Tomaten-SahnesoBe

Sabji Jalfry

Gemischtes GemuUse nach indischer Art

Alu Ghobi

Blumenkohl mit Kartoffeln in Tomaten-Sahne-Curry-SoBe

Bhindi Do Piaza
Frische Okraschoten mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Knoblauch und Koriander.

Alu Matter Paneer
GrUne-Erbsen mit hausgemachten Frischkdse und Kartoffeln

Palak Paneer
Hausgemachter Frischk&dse mit Spinat, Zwiebeln, Tomaten und frischen
Kr&utern der Saison

11.90 €

12.90 €

13,30 €

12.90 €

13.50 €

13.90 €

12,90 €

13.50 €

13,70 €

13.80 €



30.

31.

32.

33.

34.

40.

41.

42.

43.

44,
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Hahnchen
serviert mit Basmatireis oder Naanbrot

Chicken Madras Curry (scharf)
H&hnchen, Tomaten, Zwiebeln in pikanter SoBe (Rezept aus Madras)

Chicken Tikka Masala (wuUrzig)
Hahnchenbrustfilet im Ofen gegrillt und geschmort in Tandoorisauce

Chicken Palak (mild)
H&hnchenbrustfilet mit Spinat- SahnesoBe

Chicken Korma (mild-sUB)
H&hnchenbrustfilet in einer mild-cremigen Kokos-Sahne-Currysauce
mit Cashewkerne

Chicken Karahi (wurzig)
H&hnchenbrustfilet, Paprika, Zwiebeln in leichter Tomaten-, SahnesoBe

Lamm
serviert mit Basmatireis oder Naanbrot

Lamm Curry (mittelscharf)
Lammfleisch, zubereitet nach nordindischem Rezept

Lamm Mugulai (mild)
Lammfleisch, zubereitet mit Safran und indischen GewUrzen nach kéniglicher
Mugulenart

Lamm Karahi (wUrzig)
Lammfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Knoblauch, Ingwer, Tomaten,
gemahlenen Gewdurzen und frischen Kr&utern im Karahi zubereitet

Lamm Rogen Josh (scharf)
Lammfleisch, zubereitet nach einem scharfen westindischen Rezept

Lammsaag (WUrzig)
Lammfleisch mit Spinat, Zwiebeln, Tomaten, leichte Sahne in Gewurzen gegart

14.50 €

14,80 €

14.90 €

14,50 €

14,90€

15,50 €

15,90 €

16,50 €

15,90 €

16,50 €



45.

35.

50.

51.

55.

56.

57.
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Schwein
serviert mit Basmatireis oder Naanbrot

Pork Vindalo (scharf)
Schweinelendchen mit frittierten Kartoffeln nach einem scharfen westindischen Rezept
mit verschiedenen GewduUrzen verfeinert.

Pork Ghobi (wurzig)

Schweinelendchen mit Blumenkohl und Cherry-Tomaten

Rind

serviert mit Basmatireis oder Naanbrot

Beef Masala (wurzig)
Gegrilltes Rinderfilet zubereitet mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika, Ingwer und Knoblauch,
verfeinert mit indischen GewduUrzen

Beef Channa (mittelscharf)
Rindfleisch mit Kichererbsen, Zwiebeln und Tomaten in einer
wdrzigen indischen SoBe

Fisch und Meeresfruchte
serviert mit Basmatireis oder Naanbrot

Goa Fisch Curry (mittelscharf)
Zandefrfillet in CurrysoBe

Narial Fisch (mild sUB)
Lachsfilet mit GemUse, Mango in KokosmandelsoBBe

Bhuna Jinga (wUrzig)
Garnelen in einer SoBe aus Tomaten, Ingwer, Knoblauch und verschiedenen
indischen Gewdrzen

15,50 €

15,90 €

18,50 €

16,90 €

15,90 €

15,50 €

17,90 €



60.

61.

62.

63.

64.

65.

66.

67.

68.

Z I
Basmatireis Spezialitaten
serviert mit Raita (indischer Joghurt-SoBe)

DISCHES RESTAURANT

Vegetable Biryani
Basmatireis, zubereitet mit verschiedenen Gemduise, hausgemachten Frischkdse
und Biryani-GewdUrzen

Chicken Biryani
Basmatireis, zubereitet mit gebratenem GemduUse und Hadhnchenfleisch

Lamm Biryani
Gebratenes Lammfleisch mit Safranreis nach indischer Art

Jhinga Briyani
Basmatireis, zubereitet mit gebratenen Garnelen mit VindalosoBe

Shahi Biryani

Basmatireis, zubereitet mit gebratenen Garnelen, Hdhnchenbrustfilet,
Lammfleisch und GemUse

Tandoori (Grill-) Spezialitaten
serviert mit Naanbrot, gemischter Salat und Chutneys

Chicken Tikka

H&hnchenbrustfilet, mariniert in Joghurt mit indischen GewdUrzen sowie Ingwer und

Knoblauch im Ofen gegrillt

Lamm Tikka
Lammfleisch mariniert in Joghurt mit indischen GewdUrzen sowie Ingwer und
Knoblauch, im Ofen gegrillt

Jhinga Angara Tikka

GroBgarnelen mariniert in Joghurt mit indischen Gewdrzen sowie Ingwer und
Knoblauch, im Ofen gegrillt

Gemischtes Tikka

mit Hdhnchenbrustfilet, Lammfleisch, Garnelen, Hausgemachter Frischkdse mariniert in

Joghurt mit indischen Gewurzen sowie Ingwer und Knoblauch, im Ofen gegrillt

13,90 €

14,90 €

15,90 €

17,90 €

18,90 €

16,50 €

17,90 €

21,90 €

22,50 €



90.

91.

92.

93.

94.

95.

100.

101.

103.

104.

105.

Beilagen - Spezialitaten

DISCHES RESTAURANT

Naan
Fladenbrot aus Weizenmehl-Joghurt-Teig mit Sesam

Garlic Naan
Fladenbrot aus Weizenmehl-Joghurt-Teil mit Sesam und frischem Knoblauch

Kashimiri Naan
Fladenbrot mit Mandeln, CashewnUsse, Kokos, Rosinen und Honig

Raita
Joghurt mit gehackten Zwiebeln, Tomaten, Gurken und frischen Krdutern

Chutneys
Verschiedene Chutneys und Dips

Bhatura
Frittierte indische Fladenbrote

Dessert

Firni
Reismehlpudding mit Rosenwasser, Kokosnuss und Pistazien

Gulab Jaman
Quarkbdllchen in Kardamon-Honigsirup dazu eine Kugel Vanilleeis

Gemischte Eis
Drei verschiedene Kugeln Eis mit Sahne

Mango Sorbet
Zwei Kugeln Mangosorbet-Eis

Kulfi
Hausgemachtes indisches Eis mit Mango, NUssen und Safran

2,50 €

2,90 €

6,50 €

3,50 €

3,50 €

2,90€

3,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,90 €



110.

111.
112.

113.
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FUr die Prinzen und Prinzessinnen
(nur fur Kinder)

Taj Kinder - Teller
Hahnchenbrustfilet in SoBe dazu Basmati-Reis

Pommes Frites
Chicken Nuggets mit Pommes Frites

Hahnchengeschnetzeltes in SahnesoBe mit Basmatireis

Wir winschen Ihnen einen guten Appetit!

7,90 €

3,50 €

6,20 €

7,90 €



